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Anexo - SEI
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Interessado: Setor de Hotelaria Hospitalar
ANEXO III - EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS E INSTALACOES
1. EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS E INSTALACOES

1.1. A CONTRATANTE colocara a disposicao da CONTRATADA as atuais instalagdes destinadas a Unidade de
Produtora de Refeicbes, e que sdo constituidas das seguintes areas: refeitério, higienizacao de bandejas, cozinha geral e
dietética, sobremesas e lanches, confeccao de dietas, preparo de vegetais, preparo de carnes, camaras frigorificas,
depdsitos de géneros secos e descartaveis, recepcao de géneros, DML, sala de manipulacao de dietas enterais, sala de
nutricionistas e outras areas afins, descritas no ANEXO II. A empresa deverd apresentar declaragdo de pleno
conhecimento das condigOes e locais, além de reconhecer como perfeitamente vidvel o cumprimento integral de todos
os encargos descritos neste Termo de Referéncia.

a) Deverd a CONTRATADA assinar Termo de Cessado de Espagco com memorial de fotos, juntamente
com a CONTRATANTE, para o pleno inicio das atividades.

b) As adaptagoOes que se fizerem necessarias na area fisica da UAN, assim como a colocagdo de
equipamentos e utensilios necessarios a realizacdo dos trabalhos correrao as expensas da
CONTRATADA, sem 6nus para o CONTRATANTE, porém com sua prévia anuéncia. Ao término do
contrato, a empresa CONTRATADA devera retirar todos os equipamentos por ela instalados e recolher
todos os utensilios fornecidos para a execugao do contrato, sem onerar a CONTRATANTE.

c) A manutencao preventiva e corretiva das instalagOes, da rede elétrica e hidraulica, dos
equipamentos, bem como os servicos de pintura, ficard a cargo da CONTRATADA, devendo ser
apresentado um cronograma de tais atividades a CONTRATANTE, para que nao haja transtornos para
ambas as partes.

d) Em caso de dano irreparavel do equipamento a CONTRATADA deverd fazer a reposicdao de um
novo equipamento com especificagoes e qualidades iguais ao equipamento encontrado no hospital.

1.2. Os avancgos tecnoldgicos observados nos ultimos anos tém se refletido também nos servicos de nutrigédo e
alimentacdo. Novos equipamentos tém levado a reducdo do nimero de pessoas necessarias para a realizagcdo dos
mesmos servigos; técnicas de processamento de insumos, com aplicacdo mais eficiente, tém promovido a aumento da
produtividade das pessoas envolvidas no trabalho.

1.3. Pretende-se com a presente contratagdo a introducgéo de inovagoes no servigo que sera prestado. Para tanto,
nao foram estabelecidas as tecnologias a serem adotadas. Caberad a cada proponente analisar e definir, a partir das
condigbes do hospital, qual a solugdo que entende ser a mais adequada e econémica e dimensionar equipamentos e
material, desde que atenda aos requisitos de qualidade e seguranca alimentar estabelecidos.

1.4. No decorrer da execucgao contratual, serd admitida a adequacao técnica da metodologia empregada pela
CONTRATADA, conforme sua experiéncia e curva de aprendizado, desde que ndo prejudique os resultados contratados,
podendo a CONTRATADA optar por novas tecnologias tais como cook-chill/cook freeze, alimentos minimamente
processados (a excecao das carnes), entre outros.

1.5. A CONTRATADA pode apresentar, a qualquer tempo, asolugcdes tecnoldgicas que levardo ao aumento da
eficiéncia, qualidade ou produtividade, tais como: equipamentos industriais, embalagens, carros de transporte, entre
outros, sem 6nus ao CONTRATANTE.

1.6. Para o correto dimensionamento e especificagdo dos recursos para os servigos de nutricdo e alimentagao é
preciso considerar uma variedade de fatores:

a) Numero de leitos e de pacientes-dia, caracteristicas de atendimento, tipo de servigos
ambulatoriais, pronto socorro, etc., bem como especificidades do hospital.

b) Tipos de dietas;

c) Estimativa do nimero de refeigdoes a serem servidas por horario;
d) Espaco destinado a prestacao do servico;
e) Condigoes da estrutura fisica e das instalagées do servigo

f) Horérios e dias da semana de funcionamento das unidades assistenciais.



1.7. Todos esses fatores sao determinantes para para a escolha dos equipamentos, materiais e insumos de
primeira qualidade, bem como utensilios e mobilidrios, considerando especificacdo e rendimento. As metodologias
utilizadas, incluindo a adogdo de equipamentos e inovagdes tecnoldgicas, também impactam na produtividade, bem
como os treinamentos, a ambiéncia e o padrao de desempenho estipulado.

1.8. E preciso considerar o padrdo de qualidade dos insumos e da m&o de obra qualificada, bem com a
produtividade na prestacao do servico, considerando eficiéncia, efetividade e contribuindo para a garantia da seguranca
alimentar evitando contaminacdes alimentares, gerando como resultado altos padroes de qualidade nos servicos
prestados e contribuindo para o breve restabelecimento dos pacientes ao receberem alimentacao adequada.

1.9. A contratacao de servigo de nutricao e alimentacgao alicerca-se em:

e) Fornecer alimentacao adequada e de forma continua, que atenda aos requisitos nutricionais,
para pacientes internos, externos e outros, visando manter e/ou recuperar seu estado nutricional;

f) Manter o cumprimento e a continuidade do fornecimento de refeicbes aos a companhantes e
residentes em conformidade com a Portaria n 204, de 08 de dezembro de 2020 e suas retificagoes.

1.10. Os padroes para a prestacao do servigco devem considerar a eficiéncia e qualidade do servigo bem como
politicas de sustentabilidade ambiental e responsabilidade social, entre outras politicas definidas pela rede HU Brasil.

2. CHECK-LIST DOS EQUIPAMENTOS - PATRIMONIO HU-UNIVASF
2.1 COZINHA:
EQUIPAMENTO QUANTIDAD[E ESTADO DE OBSERVACOES
CONSERVACAO
Amaciador de Carne 01 Regular
Balanca (até 300kq) 01 Bom
Bancada de inox com 01 Bom Equipamento SEM
cuba cuba
Bancada de inox com 01 Bom
encosto e sem rodizio
Bancada de inox com 02 Bom
encosto e com rodizio
Camara refrigerada 01 Bom
(evaporador)
Camara de 01 Bom Disjuntor trocado
congelamento (motor) pela ISM no dia
09/11/2022
Carro plataforma para 01 Regular
carga
Carro de transporte de 01 Ruim
alimentos com rodizio
Coifa grande (3,8m) 01 Bom
Coifa pequena (1,5m) 02 01 Bom Exaustdo nao estéa
01 Ruim funcionando
(Equipe de

engenharia elétrica
do HU ciente)

Descascador de 01 Bom
legumes
Espremedor de laranja 02 Bom
Estante com 4 01 Regular 01 prateleira
prateleiras amassada
Estante para panelas 01 Bom
Fogao industrial a gas 01 Bom
- 06 bocas
Fogdo industrial a gas 01 Ruim
- 08 bocas
Forno combinado 01 Bom Pendente a
instalagao de ponto
de dgua para
funcionamento mais
eficiente (Demanda
em andamento)
Liquidificador 01 Bom
industrial
M4daquina de lavar e 01 Bom
esterilizar lougas
Mesa bancada com 02 01 Bom 1 delas esta
gaveta com rodizio 01 Ruim parcialmente
amassada
Mesa suporte para 01 Bom

descascador-de '



legumes
Moedor de carne 01 Bom
Pass Through 01 Bom - 01 dobradica
quebrada (realizado
conserto)
- Barracha de
vedacao descolada
Processador de 01 Bom Com duas laminas
alimentos
Refrigerador 4 portas 01 Bom Barracha de vedacao
desgastada
T 02 Bom
elefone
2.3 REFEITORIO:
EQUIPAMENTO QUANTIDAIFETADO DE OBSERVACOES
CONSERVACAO
Balcdo Térmico 01 Regular Sem cubas e sem
protetor salivar
Cadeira com assento de 65 Bom 1 cadeira com assento
madeira e estrutura descolado
metalica
Mesa de madeira 16 Bom Armacdao em metal com
revestida em formica pontos de ferrugem e
revestimento em férmica
com avarias (Demanda
aberta para realizagdo de
reparos pelo HU-Univasf
- em andamento)
Mesa de inox com 01 Bom
encosto com rodizio
Mesa de inox com 01 Bom
encosto sem rodizio
Mesa com bancada de 01 Bom
marmore
Suporte para talheres, 01 Bom
pratos e bandeja
2.4 SAI A DE DIETAS ENTERAIS:
EQUIPAMENTO QUANTIDADE| ESTADO DE OBSERVACOES
CONSERVACAO
Cadeira universitario 01 Bom
com tampo de madeira
Cadeira giratéria 01 Bom
estofada em tecido
Estante metdlica com 5 01 Bom
prateleiras
Gancho de parede (4 01 Bom
ganchos)
Mesa bancada para 01 Bom
escritério
Moével de madeira em 01 Bom
colmeia
Refrigerador 01 Regular Avarias na porta e
ferrugem na parte
inferior
Telefone 01 Bom
TermOmetro de parede 01 Bom
Computador com CPU 01 Bom

Documento assinado eletronicamente por Nathalia Ramos dos Santos Andrade, Membro da Equipe, em
06/08/2026, as 15:42, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, caput, do

Decreto n? 8.539



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
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de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Izabelle Silva de Araujo, Chefe de Unidade, em 06/08/2026, as 17:56,
conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, caput, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de

2015.

Documento assinado eletronicamente por Renata Cristina dos Anjos Araujo, Nutricionista, em 06/08/2026, as
19:04, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, caput, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro
de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Marcos Antunes Galdino Rodrigues Junior, Assistente
Administrativo, em 07/08/2026, as 07:45, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, caput,
do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Ryane Ferreira da Silva Nascimento, Nutricionista, em 07/08/2026,
as 08:39, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, caput, do Decreto n? 8.539, de 8 de
outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por Katiane Silva Santos, Chefe de Unidade, em 07/08/2026, as 09:15,
conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, caput, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de

assinatura
‘ eletrdnica

2015.

M A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://sei.ebserh.gov.br/sei/controlador_externo.php?

Hf.... acao=documento conferir&id orgao acesso_externo=0, informando o cédigo verificador 63682811 e o cédigo

CRC E350E869.
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